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La fermentazione alcolica avviene in vasche 
di acciaio inox a temperatura controllata, 
con un periodo di macerazione di circa 3/4 
settimane che precede la svinatura. Segue 
la fermentazione malolattica e, infine, 
l'affinamento in tonneaux da 350 litri per 
12/18 mesi.

Bellissimo rosso rubino impenetrabile.

Al naso prevalgono note di frutta rossa 
matura con una leggera nota balsamica.

Al palato è caldo e avvolgente, un vino 
equilibrato e moderatamente lungo.

18° C

Un vino armonico che si sposa 
perfettamente con i piatti della tradizione 
toscana: salumi saporiti, antipasti golosi, 
carni rosse succose alla griglia e formaggi 
stagionati come il Pecorino.

Toscana I.G.T.

Sangiovese, Merlot, Syrah e 
Cabernet Sauvignon

14% vol

750 ml

Questa annata in Maremma è stata 
caratterizzata da una primavera 

regolare e da un'estate molto 
calda, secca e siccitosa. La 

notevole escursione termica 
giorno-notte del mese di agosto ha 

favorito un'ottima maturazione 
delle uve, dando vita a vini rossi di 

grande frutto e concentrazione.
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